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Zuwachs fur die Rote Hexe

BODENSEE KASE Exportanteil steigt auf mehr als 50 Prozent — Hauptmarkt ist Deutschland

Rossriti. Nach der guten Akzep-
tanz der Rohmilchspezialitat Rote
Hexe in Deutschiand hat die Bo-
densee Kase AG jetzt eine ldnger
gereifte Variante entwickelt.

Das Geschaft auRerhalb der Schwei-
zer Grenzen wird fiir die Bodensee
Kdse AG immer wichtiger, Nach Mit-
teilung von Geschifisfithrer Marcel
Ledergerber werde als Folge des wei-
terhin wachsenden Exportes inzwi-
schen mehr als die Halfte des Aussto-

90 Jahre Geschichte

® 1976 Grindung der Kisere:
Oberli durch Christian Oberli

® 1973 Umstellung der Produktion
auf Rahmilch-Tilsiter

® 1398 Grindung der Bodansee
Kise AC mit finf Partnern

® 2013 Alleinige Ubarnahme der
Bodenses Kase AG

® 2014 Erweiterung Reifungslager
und Affinage auf 80000 Plitze

Res im Ausland verkauft, wobei der
dberwiegende Anteil nach Deutsch-
land geht. Die Kunden der Bodensee
Fise AG sind hier rund sechs klassi-
sche, nach Regionen unterteilte Grof-
hindler sowie eine Reihe von Markt-
héiindlern. Seit rund einem lahr wer-
den die Kunden durch einen eigenen
Verkaufsleiter unterstiiczt.

Gegriinder wurde das Unterneh-
men als Vermarkiungsgesellsehall von
163 Milchproduzenten und den vier
nachgeschalteten Kisereien Maller-
Thurgau, Christian Oberli, Studer AG
und Wittrich AG. Nach der Integrati-
on von Studer durch Emmi vor fiind
Jahren hat die Kiserei Oberli samitli-
che Aktien der Bodensee Kise AG
ibernommen und fiihrt das Unter-
nehmen seither als unabhingige Ver-
triebsgesellschaft (ir Schweizer Kise-
spezialitdten. Rund neun Millionen
Kilogramm Milch verarbeitet die Ki-
serei pro Jahr, die durchweg wvon
Landwirtschaftsbetrieben aus direkrer
Nachbarschaft bezogen wund auch
selbst eingesammelt wird. Hochwer-
tgen Kise herzustellen ist nur mog-
lich, wenn man die Milchbauern auch

Keine Hexerei: Christian Oberli fuhrt die Familienkaserer in dritter Generation.

kennt®, unterstreicht Christian Ober-
li, der den 1932 gegrindeten Kiserei-
Familienbetrieb heute in dritter Gene-
ration fithrt. Flir die héhere Milch-
qualitat  miisse  selbstverstindlich
auch mehr bezahlt werden, Bei Oberli
sind das derzeit Gber 60 Rappen pro

Kilogramm. Zwar konne die Milch-
menge noch etwas ausgebaut werden,
sagt der Inhaber, doch solle der hand-
werkliche Charakter der Kaserei er-
halten bleiben. Dies sei bei einem
Verarbeitungsvolumen von 15 bis 20
Millionen Kilogramm gewidhrleistet.
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In dem etwa zwolf Artikel starken
Sortiment, das neben Raclette diverse
Rohmilchspezialitdten und Past-Tilsi-
ter aus pasteurisierter Frischmilch
umfasst, ist &5 vor allem die Rote He-
x2, mit der sich die Kiserel auch in-
ternational einen MNamen gemacht
hat. Schon optisch sticht dieser flinf
bis sechs Monate lang naturgereiire
Rohmilchkise durch die rote Rinde in
der Theke heraus. Nach Auskunit von
Oberli entfille auf die Rote Hexe be-
reits ein Viertel des Ausstoles. Er-
ganzt wurde dieses Produkt im ver-
gangenen Jahe durch die  Alte Haxe®,
die aus besonders lagerfihigen Laiben
selektiert und mindestens acht Mona-
te im Keller gereift wird. Dieses Pro-
dulkt, das erstmals auf der leczten
Anuga vorgestellt wurde, gelte es nun
am Markt zu etablieren, sagt Oberli.
Damit sowie mit den anderen eigenen
Spezialititen erwartet Oberli auch im
laufenden Jahr eine positive Enrwick-
lung. Ziel sei ein gesundes Wachstum,
wobei Deutschland der Fokusmarkt
bleiben solle. Besonders in Siid-
deutschland kinne die Distribution
noch ausgeweitet werden. rb/lz 18-18



