* KASEPLATTEN *

FIX UND FERTIG!

eihnachien und Ostern sind
I wichtige Absawpericden fir
die K3sepiatien”, erzahit Robert Abele,
Geschiftsfiihrer B & H Deficat Vermiebs-
und Beratungsgeselischaft. Vor einigen
Jahren starteten sie mit fertig konfeltio-
nierten franzdisischen Kaseplatten fiir den
Handel. Anfangs war es schwierig die
richtige Zusammensteliung von KSsesor-
ten fiir die Kunden zu finden™, 5o Robert
Abele, Das hat sich aber im Laufe der
Zeit gegeben. Die Platten werden wvon
Eunden gekauft, die gemne franzgsischen
E#se essen, sich aber micht dbermaBig
mit ¥ase auskenmen.” Mit den fertigen
Kasepiatten bekommen Kunden ein pers-
fekt zusammengestelites franzdsisches
Kasesoriiment mit echien Specialititen,
das zuhause nur noch gediinet und ge-
NOSSEN Wardern Mmiss,

In der Regel sind es drei bis fimf Kase-
sorten, die sich auf einer Platte befinden
[Gewicht: 500 g — &00 gj. e nach Bedarf
und Geschmadk gibt es noch die Mag-
lichieit, ein 30 g schweres Konfitdrenglas
auf der Platte zu platzieren. Dabei handelt
25 sich meist um eine korsische Konfitlire,
z B. Schwarzkirsche mit Thymian. .\Wir
verwenden hauptsachlich Weschkase so-
wie Hart- und Schnittkase aus Kuh- und
Ziegenmilch”, berichiet Robert Abele. Je
nach Hersteller gibt es auch Platten-Kom-
binationen mit verschiedenen ¥asen aus
Kuh-, S5chafs- und Ziegenmilch. _Als Plat-

2 werden Bastkdrbe, Holzbretter oder
Schieferplatten genutet. Der Kunde hat
also gleich auch einen Mehrwert, indem
er eine hochwertige Schieferplatte oder
Tonschale zur Weitemnutzung besitzt”™, er
klart der Fachmann.

e verschiedenen Platienamangements
sind zu vielen Anldssen einsetzbar zum
Abschiuss eines Weihnachtsmenis oder
zum Osterorunch, zum Geburtstagsbut-
fet oder zu einer Keinen Feler im Biiro.
R & H Deficat unterscheidet Plathen, wie
das Plateau & deux (185 g} fir zwei Per
sonen. Die Kase dieser Piatte stammen
won der Fromageries de "'Exile. Mit dabei
sind der KuhmilchkEse St Marcellin IGP,
ein Cabecou, ein Kise aus Jegenmilch, Le
Palet des Causses aus Schafsmifich und mit
dem Bouchon de Chéwre ein weiterer Zie-
genkdse als keines Réllchen. _Auf Grund
ihrer Grofe ist diese Platte perfiekt for den
deutschen Markt. Sie ist klein und Goer
schaubar und enthdit cremige und nicht
2u intensive K3se. Bel einem Verkaufspreis
zwischen sechs und sieben Euro ist sie zu-
dem preislich interessant”, so Abele.

Diie Kisa Saint-Marcellin IGF. Saint-Félici-
en, Bouchons de chévre, Provencal und
Palet Gourmand, ebenfalls von der Fro-
mageries ['Etoile, werden in einer Ton-
schale (440 g) prasentiert. Das Plateau
3 fromages enthalt drei werschiedene
AOP-¥Ese aus Savoyen und stammt von

FASETiE

Fruitiéres Chabert. Daniber hinaus ent-
halt die 200-g-schvwere Platte won der
Fromagerie Gillot Camembert aus der
Mormandie, Pont I'Eveque AOF. Le Palet
und Rollenbutter. Weitere Highlights im
RéH Delicat-Angebot sind dis Kaseplat-
ten, die von einem Schneidebetrieh in
Avignon zusammengestelit werden. Un-
ter den Bezeichmungen Piateau Tradition
Rochebrune {600 g, Bastkirbchen), Pla-
teau Ardoise (750 g, Schieferplatte) oder
Piataau Ardoise mit Konfitire {c2. 700 g,
Schieferplatie} stammen die Kase fur die-
se Platten von ausgesuchiten Herstellemn.
Sie werden geschnitten und je nach Ge-
schmack zu verschiedenen Amangements
zusammengestelit und verpackt.

R&H Delicat arbeitet mit den Vertriehs-
partnern Ruwisch & Fuck, Miiller Moers,
Heiderbeck, Tiedemann & Homanrer so-
wie Carl Fr. Scheer zusamimen. Infios unter:
R&H Delicat Vertriebs- und Beratungsge-
sellschaft, Tel.: 0 £3 74/5 £9 88 85, Robers
abale@rh-delicat de, weww h-delicat.de



